
附件 3

关于部分检验项目的说明

（一）菌落总数

菌落总数是指示性微生物指标，并非致病菌指标，主要用

来评价食品清洁度，反映食品在生产过程中是否符合卫生要求。

《食品安全国家标准 熟肉制品》（GB 2726—2016）中规定熟

肉制品（除发酵肉制品外），一个样品的 5 次检测结果均不得

超过 105CFU/g 且至少 3 次检测结果不超过 104CFU/g；菌落总

数超标可能是个别企业所使用的原辅料初始菌数较高，又未按

要求严格控制生产加工过程的卫生条件，或者包装容器清洗消

毒不到位，还有可能与产品包装密封不严、储运条件控制不当

等有关。

（二）4-氯苯氧乙酸钠(以 4-氯苯氧乙酸计)

4-氯苯氧乙酸钠（以 4-氯苯氧乙酸计）又称防落素、保

果灵，是一种植物生长调节剂。主要用于防止落花落果、抑制

豆类生根等。《国家食品药品监督管理总局 农业部 国家卫生

和计划生育委员会关于豆芽生产过程中禁止使用 6-苄基腺嘌

呤等物质的公告（2015 年第 11 号）》中规定，生产者不得在

豆芽生产过程中使用 6-苄基腺嘌呤、4-氯苯氧乙酸钠、赤霉

素等物质，豆芽经营者不得经营含有 6-苄基腺嘌呤、4-氯苯

氧乙酸钠、赤霉素等物质的豆芽。豆芽中检出 4-氯苯氧乙酸

钠，可能是由于生产者在豆芽生产过程中为了抑制豆芽生根，

提高豆芽产量，从而违规使用相关农药。


